
Gesloten multimould pers

- De Klokslag gesloter multimould Pers is geschikt voor
v kaasproductiebedrijven die gespecialiseerd zijn in

bulkproductie of s pecialiteiten en heeft de volgende
kenmerken:

. f lcxibel inzctbai lr :  cnkele ol luccrdcrc l-ornlalcl l  door
toeplssing van hct cassc' l tetraDspor-tsysteenl

. Ernduidi i le pcrsdruk op icdclc kaas.

. Gecn beïnvlocding vi i l l  kais en wei door omgevingsinvloedct ' t

ll IACCjP) waarctoor hogere opbrcngsten wordcn gerealisccrd.
. GL'en dampontwikkcl ing in dc kaasmnkcri j  t i jdcns reiniging

\ \ , l . r I dno r  Ëc !  l r ,  \ t  | i r  l . r .  h l (  ond t l  t unL  r i l l t l :  vou r / i L  l l i l ) gon
nodig zi jn.

' (;ccD exlra vcilighcidsvoorzicningc'tl nodi!i in vcrbanc:l lnet
( ll;cL'r'1 iliceri n!{.

.  ( l i l inderdi:rrDetcr-s,10'160 Ir] ln.

.  (  . r p . r (  r r c i r  f (  r  p | r \  L ' r  I  | 00  k t .  L . r : r r .

é!E De Klokslag closed multimould press is suitable for cheese
?l)-' prgducers specialised in bulk pÍoduction or specialtics and

has the following characteristic feàtures:
. l i lexiblc in use, by aPplicêtion ofthc ci lsscl lc lrànsPor-t syslclD

sui lal) lc Íbr- vario s chec'se dimcnsloDs.
. No diffèr'cncc's in prcssur-c on en(h scparaLe chccsc.
. No inl lucncc upon ( hccsc tnd whey as a result ofcnvironlnent

inlhrcncrs ( l IACCP)t results in hiÉthcrviclds.
. No vapour dcvclopment iu the cheese làctory during clc:rDing,

i .c. no extra cosls Íbr air condit ioDiDg necessary
. No cxtra sal i ' ly provisions with rcgard to CIL-cerl i l icat ion-
. ( lyl inder dian]etcrs zl0_160 mnl.
.  Capacity per prcss r. tp to 3,300 kg. chccse

Gesloten multimould pers
Closed multimould press
Geschlossene Multiform Fertigpresse
Presse fermée pour multi-moule

De lcokslag geschlossene Multiform Fertigpresse ist
geeignet fiir Kàseproduktionsanlagen welche sPezialisiert
sind auf Bulkproduktion oder Spezialitàten und hat die
folsenden Merkmale:

. fk,xib('l einsatzlihig: gecignct Íiir verschiedcDc Kaseab_
Ittr'ssungcn chttclt Ánwcrrdung vonl Kasscltcntritnsporlsyttc'nl.

.  I  l I l d cU l iBe r  P r . s .d r r r (  k  d t r f j r ' dc l 1 r  l ( . , . ( .

.  Keine Bccinf lussung von Kásc und Molke durch lhrgt 'bung
scinÍ lusse (H^CCP) wodurch hóhcrc Ausbeute rci l l is icl t  wcrden.

. Kcine DampfcDtwicklung in dcr KJserei wi ihrcnd Rcinigtngl
keiDe zusàtzl iche Kostdr fuI Aircondit ioni l lg l lotwendig.

. Kcinc zusàtzl ichc Si( l lc l  heitslnal inah nlcl l  bcl lót igl
i ln Zusammcnhang nl i l  CIH-

. Zyl inderdialDcter von '10-160 Mnl.

.  Kapazitàt pro I ' resse bis 3.300 Kg. I(ase.

l l  I  La presse fermcc/mull i forme Dc YJokslag a ete
t t  spicialement développee pouÍ les producleurs

industriels de fromage en vrac ou spécialisés et se
caractérise par:

.  I ; lexibi l i té dc prodlrcl ion dans lcs di l1ércnl lolnrets.

.  Pr-ession unifbrrDc srtr chacluc f iolDagc.

. Aucune pol lul ion cnvironnenlcntale (1I^CCP) st lr  l (r  f ionlagc et
le pct i t- lai t  permeltaDt u11 Deil ]eul rcl ldclDctrt .

.  ^ runc dissiLrat ion de vapctlr  dr.rrrnt lc netl()ya!Íc évitanl
ior.rs systèmcs dc condit ionnement d'air.

.  A cu1lc disposit ion dc sócurité supplénl( ntai l-c snr- le
phn du ClF.

. Diani,(rc dcs cyl indres dc 40 à 160 lnm.

.  (  Jp . , c l r (  JL  t : l 0o  kg .  Í l on l . r ec  P rc \ . c



Kaasproductiesystemen
Cheeseproduction systems
Kàsereianlagen
Systèmes de fromagerie

roductiesystemen
A De Klokslag lnginccring BV is cen al l  round
- constt l laucy. enginccl- ing cn Ploductie b(dri j f  act ir f

in dc zuivel industr- ie en gcspt 'cial iseerd in kaasproductL. '
lijncn. I)c lCokslag FngiDe.'ring hccft dc knorv how

cn crvaring toT het onlwetpcn cn ( le plodtlct lc van
innovi l l  icve cn belrouwbare kaasproductiel i jncD. I  Icr
lcver-ingsprogralnlna omvilt wrongeldosccrlllachlnes.
k:Laspcf sen, handli l rgsappar-atult l  voor \()r-rnC'n cn
lezen, pckclsystenlen cn kaaspal<huizcn.

,<I>. lrc Klok' laÈ EnÉinr. l i rr !  RV i ' .rn jr l l -r , ,uttd
d  ,  on . ' , . ' . , n . y .  . , , g i Í r cc r i ' r !  . r n , l  l l l . r l l u l . , c t l l l  l l -
company, whosc f icld ofactivi ly (ompriscs the daiIy_
incluslry, spccial iscd in cheese production l iDcs.
D('l(okslag lrginc'erinli hils thc know_how and
cxpcl- icnce to dcsign nl ld l l lanuÍacturL' innoval iv( '
ancl rel iablc (hccsc ploduction l ines. Thc scopc of
supply iDcludcs curd draining nlachiDcs, chcesc
presses, handlinÉl systenl5 Íbl moulds aDd cheeses,
briniDl i  syslclDs Ànd l  iPcniDg slores.

De Klokslag Enginc'( r ' ing BV ist cin al l-ror.rnd Betr ieb
liir Pllnung und I\'oduktion von konlplcltcD lQtclcicrr,

i lb Káscfèrt igcr bis zum l( i isel i igelciDl ichtungen.
LInscr Lielèrprogramm cnl hl i l l  u.a. Kisclc'r l iger,
Ki isevotplesswall t)cn, Bmchdosier-aDlagen. Ki iseptesscn,
^ulomal i \ ic l  ungsapp.i latur uncl Srlzbnd Ll l td
I(ascl i lgereinrichtungcn.

|  )  
D ,  l \ l uk r l . r !  I  r ) r i r r c ( r i r r t  B \  , : l  t t n '  s ' t  " ; t , i  r , r , '  r n r  "

!  t  L l . r ' r .  l L  , i ' r . '  r l r  t  l  .  r r g rn , r ' r r l r g  t l .  l l l , r l ( i f i c l  J .
ploducl ion, préscnl( 'dans l  industr ie Li l i t ière et spi 'cir l is lc
drs chaincs dc production de lrolnagc. Lc \avoir- lairc e1
I expi,r iencc acquisc paf la sociólé DL'Klokslag lui
permcttcnt la concc,pt ion el la ÍabÍi . l l ion dc chaines ( le
production i [novi lnle! cl  1]ables.
Lc ptogl ir lnmc dc l ivraison se cornpos(, de nrrchjnc
dc doslgr 'ct cai l laÍ lc, de lxesse i l  l iomage.
d instal lnl ion dc misL'L'n forne d.,s homalae! et dc
svstèlne de saunlurlge e1 dc sloakngc dc f iomagc.
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